KFS2NHC
Szafa chiodnicza-60x80cm-AlISI 304

Jednoczesciowa konstrukcja ze stali nierdzewnej AlIS| 304. Panel
sterowania z elektronicznymi alarmami p.c.b. i HACCP,
mozliwo$¢ regulacji wilgotnosci wzglednej do 75% lub 90%.
Chtodzenie wspomagane wentylatorem z zewnetrznym
parownikiem. Automatyczne odszranianie gorgcym gazem i
automatyczne odparowywanie skroplin. Potaczenie z portalem
APO.LINK do zdalnego sterowania urzgdzeniem za
posrednictwem akcesoriéw (Industry 4.0).

/QaGl

Cce

Informacje ogoéine
Nazwa dostawcy/producenta
Seria
Identyfikator modelu dostawcy
Kategoria

Typ

Linia

SAGI

Ciasta i wypieki
KFS2NHC

Szafa pionowa
Szafa chiodnicza

Cukiernia i piekarnia - 60x80

Wiasciwosci techniczne

Zakresy temperatur, °C

Klasa energetyczna

Zuzycie energii, KWh/24h

Zuzycie energii/rok, kWh/a

Metoda pomiaru zuzycia energii
Wskaznik efektywnosci energetycznej
Pojemnos¢ uzytkowa netto, It
Pojemnos¢, brutto, It

Klasa klimatyczna

Szafy do duzych obcigzen

Czynnik chtodniczy/GWP

llo$¢ czynnika chtodniczego, kg
LWA dB(A)

System chiodzenia

Odszranianie
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-2/+8
C
2,2
803
EN 22041
49,9
609
858
5 (+40°C, 40% WILGOTNOSCI WZGLEDNE.)

Urzadzenie przeznaczone do uzytku w temperaturze otoczenia do 40 °C

R290/3

0,115

45

Wentylowany uktad chtodniczy

Automatyczne "inteligentne" odszranianie gorgcym gazem,
ktére aktywuje sie tylko wtedy, gdy jest to konieczne
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Odparowanie odptywu skroplin
Moc chtodnicza przy -10°C W
Czestotliwo$é/napigcie

Moc elektryczna, kW

/QaGl

Automatyczny
530
230V 1N~/ 50Hz

0,25

Cechy konstrukcyjne

Struktura

Materiat zewnetrzny
Materiat wewnetrzny
Wewnetrzne dno
Grubos¢ izolacji, mm

Drzwi

Standardowe drzwi skrzydtowe

Uchwyt drzwi

Struktura wewnetrznaStal nierdzewna

Pozycje (n.)/rozstaw, mm
Parownik

tatwa konserwacja

Przetacznik blokady bezpieczenstwa

Nozki

Wysokos$¢ nézek, mm

Jednoczesciowa konstrukcja z zaokrgglonymi naroznikami wewnetrznymi
Stal nierdzewna AIS| 304

Stal nierdzewna AISI 304

Dno z otworem odptywowym

75

1 drzwi ze stali nierdzewnej AISI 304

Z prawej strony / odwracalne z samozamykaczem dla
otworéw ponizej 90°

Zintegrowany na catej wysokosci

AISI 304 - stojak podtrzymujacy siatke
40/30

Umieszczony na zewnatrz

Dostep do wszystkich elementéw funkcjonalnych i
sterujgcych za pomocg chowanego panelu przedniego

Tak, aby zatrzyma¢ wewnetrzny wentylator i wigczy¢ oswietlenie przedziatu
Ze stali nierdzewnej AISI 304, regulowana wysokos$é

105 + 155

Sterowanie i funkcje

Rodzaj ptyty sterujgcej panelem

Elektronicznym

Wyswietlacz Cyfrowy
tacznosé Z akcesorium APOLINK do zdalnego sterowania - Industry 4.0
Alarmy Optyczne i akustyczne
Funkcje/programy Hyper Cold - Oszczedno$¢ energii - ustawienie wilgotnosci wzglednej
na 75% lub 90%.
Standard

Blokada klawiszy
Oswietlenie

Prowadnice

Tak
Tak

20 par prowadnic, ze stali nierdzewnej AIS| 304

Wymiary i waga

Opakowanie (dt. x szer. x wys.), cm

Wymiary (dt. x szer. x wys.), cm
Waga brutto (kg)

Waga netto (kg)
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89x106,5x213
82x100x204
180

162
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